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高田香料株式会社製品

①すりおろしレモン香料（液体）

特徴 ①すりおろし特有の爽やかな青い香りと、
　　果皮・果肉のほろ苦さや繊維感を表現
②レモン丸ごとをすりおろした香味により、
　　無果汁でもボリュームのあるレモン感を付与
③経時による劣化臭の発生や香味変化を抑え、
　　すりおろしたてのフレッシュな香味をキープ

製作意図 ・レモンサワー市場の拡大、レモネードやレモンを使用した製品の増加を受けて、
フレッシュなおいしさ、クラフト感を付与する為に作成されました。

②和柑橘の香料（液体）

個性豊かな日本柑橘の香りを再現致しました。

品名 香調

日向夏 果皮のフレッシュで華やかな香りと果肉のさわやかな甘さを表現

不知火 一口で食べた時のあふれる果汁の甘さとジューシーさを表現

八朔 ほんのりとした苦みとさっぱりした酸味を想起させるような香り

夏みかん
さっぱりした果肉をイメージし、

アクセントに芳醇なフローラル感を表現

温州みかん
もぎたて「三ケ日みかん」のすっきりとした甘い果肉感、

フレッシュなピール感を表現

柚子
皮を剥いた瞬間の爽やかな香りと
ふわっと広がる華やかな香りを表現

シークワーサー
青切りシークヮーサー特有のシャープなグリーン感と

特徴的でスパイシーなピール感を表現

すだち
搾りたてのフレッシュで清々しい香りと

特徴的なスパイシーさを表現

かぼす
口いっぱいに広がる爽やかで瑞々しい果汁感と

フレッシュなグリーン感を表現

青みかん
爽やかな酸味感と

青い和柑橘特有のスパイシーさを表現



気になる製品がございましたら、弊社へお問い合わせ下さい。

高甘味料の呈味改善
後味の抑制と香味前半へのボディ感を付与するタイプ

香りの持つ一部の特性を高めることで、限定した用途に効果を発揮致します。
③機能性香料（液体）

用途

オフフレーバーの矯正

香味の前半から後半まで幅広くマスキングするタイプ

塩味のマスキング

香味の後半をマスキングするタイプ

冷感の付与
冷涼感の発現が早いタイプ

ミドルから持続性のある冷涼感を発現するタイプ

果汁感の増強

トップからラストまで厚みのある苦味

立ち上がりが早く、ミドル付近で緩やかに減衰する苦み

緩やかな立ち上がりで、柑橘様の苦みを有するタイプ

柑橘様の酸味、ボディ感を増強

炭酸感の増強・持続
炭酸ガスの刺激感の増強

極め細やかな発泡感を付与

苦味感の付与・増強

酸味感の増強

グレープフルーツ混濁果汁感を付与

レモンの爽やかな果肉感と呈味感を付与

レモンの生絞り感を付与

製品特徴

オレンジの果汁感アップ、香味強化

ぶどうの果汁感アップ、香味強化

ぶどう全般の呈味感をアップ

持続感のあるピーチの果汁感を付与

りんごの果汁感アップ、香味強化

グレープフルーツのみずみずしい果汁感とさのう感を付与

後に引く甘味や苦味を抑制するタイプ


